
Les mercredis de l’été du
13 Juillet jusqu’au 24 Août inclus
Repas musical jusqu’à minuit

La nuit, le parc prend  un aspect féerique 
avec ses artisans et ses manèges éclairés.  

Nocturnes

et si vous dîniez chez P
aul 

?

GRATUIT

Les produits issus du canard 
et du porc sont fournis par 
des producteurs locaux,
le yaourt au lait entier est 
fabriqué artisanalement 
à 9 km du BOURNAT,

en saison, les fraises livrées 
chaque matin proviennent 
d’une exploitation à 5 km.

Les plantes aromatiques 
et les décors qui accompagnent 

vos plats et salades sont produits 
par notre jardinière, 

sans engrais ni pesticides, 
cueillis chaque matin dans 
notre “Jardin des Saveurs”.

Salade de gésiers 
& Charcuteries du Périgord

Bloc de Foie Gras de canard

Confit de canard 
& Pommes de terre Sarladaises

Cabécou (chèvre)

Dessert Maison

Devenez   locavores !

Formule

Authentique

La démarche de développement 
durable du BOURNAT est certifiée
par un organisme indépendant

24,00 €

Crudités 
& Charcuterie du Périgord

Steak haché (origine France)
Pommes de terre Sarladaises

Yaourts du Périgord

Jus de Fruits

Formule

Enfants

12,00 €

-12 ans

Bon appétit !
Et une surprise !

ORIGINE-CREATIVE.COM           CRÉATION GRAPHIQUE



Magret de canard sauce aux cèpes        
Confit de canard			 
Enchaud salade

Limonade	
Diabolo
Coca-Cola 33 cl.
Coca-Cola Zéro 33 cl.
Orangina 33 cl.

Ricard

Berger Blanc  

Pastis Lapouge

Anisador

Casanis

Pernod

Bergerac St-Vivien 37 cl.

Bergerac St-Vivien 75 cl.

La Cuvée des 25 ans

Bergerac Laulerie

Pécharmant La Renaudie

Bergerac rouge

Bergerac rosé

Bergerac blanc

Monbazillac

Pécharmant

La Cuvée des 25 ans

Bergerac Domaine l’Ancienne Cure

“Cuvée Abbaye”

Monbazillac sélection Alard

50 cl.

75 cl.

9,50 €

12,00 €

14,00 €

18,50 €

22,50 €

2,00 €

2,00 €

2,00 €

2,40 €

2,60 €

14,00 €

11,00 €

16,50 €

20,00 €

9,50 €

12,00 €

14,00 €

3,40 €

3,40 €

3,40 €

4,60 €

5,50 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

8,50 €

8,50 €

11,00 €

11,00 €

11,00 €

16,00 €

16,00 €

Avèze, Byrrh, Cinzano

Noilly PratAmbassadeurMuscat 

Rivesaltes, Lillet blanc/rouge

Porto blanc/rouge

Martini blanc/rouge

Kir (pêche, Cassis, mûres)

Lou Quina Cacou
Vin de Pêche
Vin de Noix
Vin de Framboise

L’Eloïse
(Avec le tourteau du 
moulin à l’huile de 
noix du Bournat)

Ratafia
Le Cadet
Vin de prune
Vin de poire

Kronenbourg
Monaco
Panaché
Leffe
Picon Bière
Distingué Kro 50cl
Distingué Leffe 50cl 
Cidre brut/Doux 75cl
Galopin

Abricot, Orange, 
Pomme, Ananas

Vittel 50 cl.

Vittel 100 cl.

Badoit 50 cl.

S.Pellegrino 100 cl.

Café
Grand café 
Thé
Verveine
-Menthe

Menthe, Fraise, 
Grenadine, Pêche,

Citron, Cassis

Miel, Orange Sanguine, 
Fraise des bois, Fleur de 
Sureau, Anis Etoilé, Pomme 
verte, Pamplemousse rosé, 
Mirabelle, Cerise

Salade Périgourdine
Salade, confits de canard effilés, gésiers, tomates, noix

Salade Campagnarde
Salade, tomate, fromage, lard fumé, œuf, pomme de terre, oignon, noix

Salade du Pêcheur
Salade, tomate, saumon fumé, crème acidulée à l’aneth

Salade de Cabécou (chèvre)
Salade, noix, miel, cabécou sur toast chaud

Salade Printanière

Foie Gras mi-cuit de canard
Salade, foie gras mi- cuit sur toast, confiture de myrtille

Charcuterie du Périgord
Médaillon de canard, jambon de pays, saucisson, gratons de canard

Assiette de fromages

Les viandes sont accompagnées de pommes de terre sarladaises, haricots verts

En vente au Jardin et à la Boutique

17,00 €
16,00 €
15,00 €

1,80 €
2,40 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
4,00 €
4,00 €
6,00 €
7,00 €
10,50 €
1,50 €

3,00 €

3,50 €
5,50 €
3,50 €
5,50 €

1,50 €
2,50 €
2,50 €
3,00 €

1,60 €

2,00 €

Les viandesLes Sodas

Les anisés

Vins

Les Vins cuits

Apéritifs du Périgord

Les Bières
Blonde, Ambrée, 

Blanche ou aux Noix
33 cl. 4,00 €

La Lutine
Artisanale

Blonde, Ambrée, 
Blanche

33 cl. 4,00 €

La Sarladaise
Artisanale

Jus de 
 Fruits

Les Eaux Boissons
chaudes

Sirops Sirops Tradition

Les salades

Les assiettes

16,00 €

15,00 €

14,50 €

14,50 €

13,50 €

17,00 €

14,50 €

8,00 €

La Tarte aux fruits de saison 
La Crème brûlée  
La Tarte aux noix 
La Coupe de fraises  
La Coupe de fraises Melba  
Le Petit Bournat
Glace à noix, Alcool L’Eloïse, Croquant à la noix

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
8,00 €
8,00 €

Desserts   maison

Une boule  
Deux boules 
Trois boules 
Suppl. Chantilly  

Vanille, Fraise, Chocolat au Lait, Café, 
Framboise, Myrtille, Yaourt Fruits des 
Bois, Guimauve, Caramel Fleur de sel, 
Menthe/Chocolat, Banane/Chocolat, 
Rhum-Raisin, Citron vert, Cassis, 
Macaron/Caramel, Noix 

2,00 €
3,50 €
4,50 €
0,50 €

glaces

Clan Campbell	 4,60 €
Le verre de 2 cl.

Champagne H-Blin   35 €
La bouteille de 75 cl.

3,50 €

3,50 € 3,50 €

4,00 €

ROUGE

VERRE

BLANC SEC

MOELLEUX

VIN MAISON

ROSÉ

1/4 1/2 1 L


