IES BOISSONS EAUX

Sirop a I'eau Menthe / fraise 2.00€ San Pellegrino 50 cl. 450€

/ grenadine / citron / cassis / San Pellegrino 100 cl. 550€ ‘ A U ”

péche Eau Vittel 50 cl. 450€ S 4
Limonade / diabolo 3.50€ Eau Vittel 100 cl. 550€ % %
Coca 3.50¢€

Coca Zero 350€  BOISSONS CHAUDES %

cotes 0 ke @ CAD) 9 (IO 9
Schweppes agrumes 3.50€ Cafe 2.00¢

Orangina 350€ Grand café 3.50€

Perrier 350€ Grand créme 3.80€

<cnsz PAUL>
Jus de pomme 350€ Verveine menthe 350¢€

Jus d'abricot 350€  Chocolat 350¢

BIERES PRESSION LES VINS CUITS

Kronenbourg 1947 3.50€ Aveze 400€

Panaché / Monaco 3.50€ Byrrh 4.00€

Leffe 450€ Lillet Blanc / Rouge 4.00€

Distingué Kronenbourg 1947 6.00€ Porto Blanc / Rouge 400€

Distingué Leffe 8.00€ Martini Blanc / Rouge 4.00€

Galopin Kronenbourg 1947 2.00€ Kir cassis, chataigne, noix 400¢€

Galopin de Leffe 3.00€

ALCOOLS FORTS

BIERE ARTISANALE

Whisky / Gin / Vodka 2 cl. 5.00€
La Lutine 33 cl blonde / 400€  Whisky / Gin / Vodka 4 cl. 8.00€
ambrée / blanche / noix

IES ANIS
APERITIFS DU PERIGORD

Ricard 400€
Distillerie de la Trappe, Sarlat Berger Blanc 4.00€
Vin de péche 400€ Pastis Lapouge 400¢€
Vin de noix 4.00€ Anisador 400¢€
Ratafia 400€ Casanis 400¢€
Vin de poire 400€ Pernod 400¢€
CHAMPAGNES DIGESTIFS
Aubry Brut 3500€ Bas-Armagnac Jean Cave 8.00€
Henry Blin, Blanc de Blancs 45.00€ Cauloise verte, jaune 8.00€

Chartreuse 8.00€

Vielle prune du Périgord 8.00€

Green Globe et notre engagement environnemental.

Le développement durable faisait aussi partie du quotidien de nos ancétres

du début du siécle. A cette époque la nature est la principale source de revenus,
dans une économie de subsistance ol les matiéres premiéres sont rares et chéres,

et souvent recyclées, optimisées et utilisées jusqu'au dernier souffle. Héritier de
cette philosophie, Le Bournat est soucieux de réduire I'impact de son activité sur
son environnement, et ainsi de préserver tout autant la vie d'antan que la vie d’aprés.

Nos espaces de restauration travaillent & 80 % avec des producteurs locaux. Nous
favorisons les produits du terroir dans une démarche “locavore”, ayant un faible cott

PARC
LE BOURNAT
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carbone et zéro intermédiaire.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE / A CONSOMMER AVEC MODERATION. ®




[ES ENTREES

Tourin a l'ail (soupe traditionnelle périgourdine)
Terrine de canard aux cépes
Foie gras mi-cuit et sa compotée de fruits rouges

Salade entre deux mares (foie gras mi-cuit, truite marinée,
magret séché)

Salade végétarienne (assortiment de [égumes de saison)

LES PLATS
£

Confit de canard moutarde et piment du Périgord 16.00€

Poisson roti Pistou périgourdin et ses légumes croquants 17.00€
Escalope de magret de canard créeme de cépes 17.00€
Piece du boucher sauce foie gras 17.00€

Cratin végétarien et sa verdure 14.00€

Les viandes sont accompagnées d'un gratin Sarladais et de [égumes de saison.

ASSIETTE DE FROMAGES
Sélection fromageries locales

‘DESSERTS

Fondant au chocolat
Moelleux aux noix

Créme brulée a la chataigne
Gateau du Bournat

Salade de fraises du Périgord (selon saison)

MENU ENFANT

Steak haché de canard ou Jambon grillé, gratin Sarladais et [égumes du jour
ou
Petit gratin végétarien et sa verdure

Dessert au choix

Boisson

Tous les plats, entrées et desserts sont confectionnés sur place par nos chefs
et a base de produits frais issus de producteurs locaux.

Les viandes sont issues de la production locale et certifiées IGP.

Merci de nous prévenir en cas d’allergie alimentaire

VINS ROUGES

BERGERAC

Bergerac cuvée du Bournat 75 cl.
Clos des Verdots 75 cl.

Clos des Verdots 50 cl.

Chateau Le Tap B4 75 cl.
Chateau Le Tap £1 50 cl.

PECHARMANT

Chateau les Farcies du Pech’ 75 cl.
Chéteau les Farcies du Pech’ 50 cl.

VIN DE PAYS DU PERIGORD
La Source 75 cl.

COTES DE DURAS

Domaine Dame Bertrande, cuvée les Cerisiers £ 75 cl.

GAILLAC

Domaine de Labarthe tradition £ 75 cl.
Domaine de Labarthe tradition £ 50 cl.

CAHORS

Chateau La Coustarelle, cuvée prestige 75 cl.

LANGUEDOC

La Découverte 75 cl.

VINS ROSES

BERGERAC

« Les Jardins » 75 cl.
Chéateau Laulerie 50 cl.

COTES DE PROVENCE
Chateau Montaud 75 cl.

VINS BLANCS SECS

BERGERAC

Chateau Laulerie 75 cl.
Chateau Laulerie 50 cl.

VIN UQUOREUX

MONBAZILLAC

Chateau Haut Bernasse « Les Oenopotes » 75 cl.
Au verre

\/ERRE DE VIN : sélection du moment




