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Les entrées

Misen en bouche offerte

17 €

15.50 € 

13 €

12 € 

Foie gras mi-cuit au Montbazillac
Mi-cuit fait maison, vin liquoreux , confis d’oignons rouge et griotte

Tapenade d’olives, ail, noix*, huile de noix* (*100 % du moulin du Bournat)

Salade de cabécou 
Cabécou sur toast de notre boulanger, miel, salade, noix du périgord plat végétarien

Ballotine de truite aux petits légumes
Truite du Périgord, légumes de saison, tartare allégé aux herbes fines

Salade maraîchère
Salade de saison, légumes du jour, graines de courges, plat végan

Les salades gourmandes

27 €

26 €

18 €

Salade périgourdine
Gésiers d’oie, foie gras mi-cuit et terrine de canard maison, jambon Noir du Périgord, salade, 

tomate, noix, oignon rouge

Salade Chez Paul
Ballotine de truite du Périgord, magret séché, enchaud, gratons, salade, tomate, noix, 

oignon rouge

Salade Bournat
Salade de saison, légumes et fruits d’été, noix, graines de courge, plat végan

22 €

Les Plats

29 €

27 € 

25 €

24 €

Tournedos de canard Rossini
Magret de canard, foie gras poêlé, sauce Périgueux truffée

Truite en papillote
Truite du Périgord, fenouil, haricots verts, courgettes, pois gourmands, tomates cerises, 

sauce au beurre blanc

Tomate cœur de bœuf surprise
Tomate crue farcie, légumes tièdes, courgette, poivron, tomate semi-séchée, concombre, oignon, 

pomme granny, ciboulette, huile d’olive, brochette de pomme de terre grenaille, plat végan

Carré d’agneau aux herbes fraîches
Agneau Français, herbes aromatiques du jardin

Mitonnée de canard et veau au Pécharmant
Canard et veau du Périgord, sauce au vin de Pécharmant, champignons

Légumes d’accompagnements : 
Brochette de pomme de terre grenaille, ratatouille maison, gratin de légumes du jardin. 

Desserts de notre pâtissier

10 €

9 €

9 €

8 € 

7 € 

Café ou thé gourmand
Boisson chaudes, assortiment de 4 desserts maison

Riz crémeux au lait végétal parfumé à l’orange
Riz, lait végétal, orange, plat végan 

Douceur du Bournat
Biscuit cuillère, crème infusée au café, praliné, crumble maison

Crème Périgourdine au vin de noix
Crème brulée au vin de noix et noix caramélisées 

Mousse au chocolat aux éclats de noisettes
Chocolat au lait, noisettes


